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Weidlinger Weinbergen




Verbringen Sie einen auflergewshnlichen |
Silvesterabend bei uns.

Feiern Sie in gemiitlicher Atmosphiire
beim Heurigen in den |

Weidlinger Weinbergen! ;

‘,

| Vorspeisen
5 1 2 Dezember 20 1 5 | Geraucherter Lachs mit Oberskren
Beginn: 20 Uhr ' Roastbeef mit Sauce Tartar

Tomaten mit Mozarella
Vitello Tonnato

Gegrillte GemiisespieBchen
(mediterrane Art) mit Knoblauch-Dip

GroBe Auswahl an Geback
Salatbuffet

Buffetersffnung: 21 Uhr

kK

- Hauptspeisen

— Altwiener Backhuhn mit Petersilie

Gebratene Hiihnerbrust in
Krautersauce mit Brettinockerl
und Gemiise nach Saison

Rindsrouladen in Wurzelrahmsauce
mit Bandnudeln

Silvesterbuffet

mit Begriifungsgetrink und Hausgemachte Krautfleckerl
Glas Sekt um Mitternacht _ Gegrilltes Schweinsfilet in Pefferrahmsauce
exklusive Getrinke ' ‘ dazu Kartoffelgratin und Fisolen
Preis pro Person € 55,00 e

Nachspeisen

Mousse au Chocolat
Hausgemachte Mohnnudeln mit Apfelmus

s @ % S ’ Topfenoberscreme
dé&/l@ WO f " Apfelstrudel mit Vanillesauce

Wir freuen uns auf Thr Kommen!

Tischreservierung unter Tel. 02243 / 359 17 oder 0676 / 51 99 606 bzw. heuriger@trat-wiesner.at

Heurigen Trat-Wiesner, Herthergasse 49, 3400 tKlosterneuburg—Weidling, www.trat-wiesner.at




